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Bun Bo (nems au porc ou au poulet)

Rouleaux d’été au boeuf

2 nems, 2 samossas, 2 nems Hong kong)

6,50€
7,00€
7,50€

8,00€
8,50€

6,50€
7,00€
8,50€

10€ - XL 13,50€

8,00€
8,50€

15,50€

SOUPES
Soupe vermicelles au poulet
Soupe asperge et crabe (potage)

Soupe phô
Soupe raviolis (avec pâtes jaunes)

9,50€
9,50€
9,50€
9,50€

10€ - XL 13,50€

8,50€

8,50€
9,00€
9,00€
9,00€
9,00€

7,00€
7,00€
7,00€
8,50€

ENTRÉES
Nems  (au porc, 4 pièces )
Nems au poulet ( 4 pièces )
Nems Hong Kong ( aux crevettes 4 pièces ) 
Nems Viet Xua ( 4 pièces )
Assortiments de nems (4 pièces)
Raviolis frits ( 4 pièces )
Samossas ( 4 pièces )
Beignets de crevettes (4 pièces )

OMELETTES

SALADES
Salade au poulet
Salade coeur de palmier et crabe 
Salade au boeuf
Salade au boeuf thaï
Salade aux crevettes

VAPEURS (5 pièces)

Ha Cao aux crevettes (bouchées blanches)
Xiu mai aux crevettes
Raviolis (porc)
Assortiment de vapeurs (6 pièces)



POULET
Poulet au caramel
Poulet au curry
Poulet à l’ananas
Poulet aux amandes
Poulet aux légumes
Poulet au gingembre

Pimenté :
Poulet au basilic thaï
Poulet sauce citron vert thaï
Poulet à la sauce piquante

10,00€

PORC
Porc au caramel
Porc au curry
Porc à la sauce aigre-douce

Pimenté :
Porc au basilic thaï
Porc sauce citron vert thaï
Porc à la sauce piquante

10,00€

CREVETTES 11,50€

BOEUF
Boeuf aux oignons
Boeuf à l’ananas
Boeuf aux légumes
Boeuf aux champignons

Pimenté :
Boeuf au basilic thaï
Boeuf à la sauce piquante
Boeuf sauce citron vert thaï

11,50€



CANARD
Canard au curry
Canard à l’ananas
Canard aux amandes
Canard à l’orange

13,00€

POISSON
Filet de daurade royale à la citronnelle
Filet de daurade royale au curry

12,50€

Salade de boeuf cru au citron vert

Salade à l’ananas

Salade à l’ananas thaï

Soupe tamarin poisson thaï au lait de coco

Crêpe vietnamienne (sur commande)

Porc laqué

Canard laqué

Calamars à l’ail

Crevettes à l’ail

Cuisses de grenouilles à l’ail

Boeuf Luc Lac sur plaque (flambée +1.5€)

Boeuf citronnelle pimenté

CALAMAR
Calamars aux légumes

Pimenté :
Calamars au basilic thaï
Calamars à la sauce piquante

11,50€

NOS
SPÉCIALITÉS

 11,00€

 11,00€

 11,00€

12,50€

13,50€

14,00€

14,00€

12,50€

13,50€

14,00€

15,00€

12,50€



MI XAO

Mi Xao au poulet
Mi Xao au boeuf

Mi Xao aux fruits de mer

12,50€
13,50€
13,50€

(NOUILLES OU PÂTES CROUSTILLANTES à préciser)

12,50€
13,50€
13,50€
14,00€

BROCHETTES

Boeuf sur plaque
Boeuf au saté sur plaque

Canard sur plaque

15,00€
15,00€
15,00€
15,00€

PLATS SUR PLAQUE
(FLAMBÉS À L’ALCOOL DE RIZ + 1,5€)

GARNITURES
Riz nature parfumé
Riz à la cantonaise
Riz aux fruits de mer thaï (piquant) 
Vermicelles sautées aux champignons 
Pâtes Phô sautées aux légumes
Pâtes jaunes sautées à l’ail

3,00€
5,50€
8,50€
5,50€
5,50€
6,00€

Fondue aux fruits de mer ou viandes (à la mode
vietnamienne ou thaïlandaise)

FONDUES
(POUR 2 PERSONNES,
SUR RÉSERVATION 1 JOUR AVANT)

59,00€

14,00€



DESSERTS

Beignets de fruits 
(banane, pomme, ananas ou panaché)
(flambé +1,5€)
Beignet de banane au chocolat en papillote
avec boule de glace    

5,50€

6,50€

COMMANDES
À EMPORTER

-10%À PARTIR DE 15€ DE COMMANDE 
(Hors DESSERTS ET BOISSONS)

BEIGNETS

Mangue
Ananas frais
Coupe de fruits 

tarif selon saison 
5,00€ 
5,50€

FRUITS FRAIS

Litchi au sirop
Nougat vietnamien
Gingembre confit
Banane au caramel  (flambée +1,5€)
Perles de coco    

5,00€
5,00€
5,00€
5,50€
5,00€

CLASSIQUES

Coupe de glaces 2 boules
Sorbet ananas, citron, mangue, fraise...
Crème vanille, chocolat, café, pistache,
coco, rhum raisin...
Coco givré
Orange ou citron givré
Mystère (flambée +1,5€)
Mochi (x3)
Colonel
Café gourmand    

5,00€

6,50€
5,00€
5,00€
6,50€
7,50€
7,50€

GLACES

MENU
DÉCOUVERTE 29,50€

ENTRÉES AU CHOIX

Nems
ou Salade aux crevettes
ou

PLATS AU CHOIX

Porc, boeuf, poulet
ou
Aux champignons,
caramel, curry, légumes
ou sauce piquante

Garniture : riz parfumé
ou cantonnais

DESSERTS AU CHOIX

Sur la carte des desserts
(sauf mangue et café gourmand + 3€)

(si boisson en bouteille + 2€)

MENU ENFANT

PLATS AU CHOIX

Nems & riz cantonais
ou porc caramel & riz nature
ou nouilles au  poulet

13,00€

DESSERT au choix

Litchi
ou une boule de glace

BOISSON
(au VERRE)

Coca-cola, Orangina
ou Ice-Tea+

APÉRITIFS AU CHOIX

Cartes des boissons
(sauf Mojito + 3€)

UNIQUEMENT
SUR PLACE

UNIQUEMENT
SUR PLACE

(MOINS DE 10 ANS)



BOISSONS

Cocktail maison
Cocktail Lotus rouge
Mojito

kir vin blanc (8cl)

Bière Tsing Tao (33cl)
Bière Heineken
Bière Singha
Whisky Clan Campbell (4cl)
Jack Daniel (4cl)
Soda supplémentaire    

5,50€
5,50€
9,00€
3,50€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
5,00€
5,50€
6,50€

+0,50€

ALCOOLISEES

Alcool de riz (2,5cl)
Get 27 (4cl)
Café
Tasse de thé    

3,00€
4,00€
2,00€
3,00€

DIGESTIF

Cocktail Colors d’Asie
Coca cola (33cl)
Orangina (25cl)
Sirop
Jus de Pago (ananas, orange, abricot ou ACE) 

5,50€
5,50€
3,50€
3,50€
2,50€
3,50€

NON ALCOOLISEES

Vittel (1l ou 50cl)

Perrier (33cl)
Orezza (1l ou 50cl) 

5,00€
6,50€

LES EAUX

4,50€

1l 50cl

3,50€

UNE HISTOIRE
DE FAMILLE.

Depuis 1998, le Viet Xua vous offre un voyage 
culinaire qui part de la Penne-sur-Huveaune et 
vous mène dans les terres lointaines 
vietnamiennes.

Vous goûterez une cuisine vietnamienne 

sans bouger, d’Hanoï à Saigon avec quelques 

l’Asie.

Tous nos prix sont net TTC en euro service compris.

contenir des produits allergènes ou des traces de

produits allergènes. N’hésitez pas à nous interroger.

VIET-XUA : CUISINE 
TRADITIONNELLE



VINS

75cl 50cl

RHÔNE ET PROVENCE

Gigondas A.O.C «Nobles terrasses» Rouge

Cassis A.O.P BIO Domaine de la Ferme Blanche Rosé ou Blanc

I.G.P Domaine du Pey Blanc «l’instant» Rosé, Rouge ou Blanc

Côtes du Rhône, Chevalier d'Anthelme  A.O.P

Vin de pays  I.G.P Collines - Méditerranée Blanc

VIN DE TABLE

I.G.P Méditerranée Rosé (en pichet)

VERRE DE VIN (10cl)

I.G.P Domaine du Pey Blanc
Blanc, Rosé ou Rouge

1 L 1/2 L 1/4 L

37,50 cl

38,00€

29,00€ 22,00€

22,00€ 17,00€

22,00€ 14,00€

18,00€

12,00€ 7,50€ 5,50€

4,50€ le verre




